Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Self bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc

a Plat sans viande
(PC) = Plat complet

RP

DU 06/05/2024 AU 10/05/2024

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Courgettes rapées Mousse de volaille
2 Salade multi-feuille Allumette au fromage
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1 L) Tajine de poisson Pizza au fromage
{ 4 ') Emincé de dinde Jambon grillé*
. au paprika
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Semoule BIO Chou-fleur a la créme
Légumes a l'oriental Pommes rosti Jour férié Jour férié Pont ascension
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Gouda a la coupe Fromage blanc
Tartare Pont I'évéque AOP
a la coupe
Bulgy aux fruits Fromage enveloppé
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Nappé au caramel Fruit BIO
(selon arrivage)
Creme dessert vanille Fruit
(selon arrivage)
3 Fruit Gateau basque
DESSERTS (selon arrivage)
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



